MAGRENAN

TONELERIA DESDE 1820
BORDEAUX BOURGOGNE 300 L
TRANSPORT EXPORT

Capacité (Litres) 225 228 300 400 500
Epaisseur douelles (mm) 25-26 25-26 25-26 25-26 25-26
Cercles galvanisés 6 6 8 8 8
Cercles chataignier - - - - -
Poids (kg) 50 50 (1] 70 100
Affinage merrain Naturel a l'air libre minimum 24 mois

Controle qualité Controle d'absence de contaminants

Pré-chauffe Traditionnelle

Chauffe Traditionnelle au feu de bois, légere, moyenne, moyenne +, forte

Gamme «Sélection»

La gamme Sélection est composée de différents types d’origines forestieres francaises et européennes.

Selon le grain, on distingue:

e SELECTION STANDARD - Fut en chéne francais et européen a grain moyen.

e SELECTION SPECIALE - Fit en chéne francais a grain fin.

Egalement est disponible en chéne francais avec des fonds américains et en chéne américain avec des fonds

francais.
Le chéne américain est commercialisé avec la qualité Finesse.

Autres essences et origines de bois

La gamme de barriques Magrenan se décline avec d’autres origines de bois

: I’Acacia.

La Tonnellerie Magrefian propose quelques assemblages de bois sous les dénominations suivantes :

e FLLORAL PLUS — fGt en acacia avec fonds en chéne francais.

e FLLORAL - fat en chéne frangais avec fonds en acacia.

Gamme «Collection Privée»

La gamme «Collection Privée» se distingue de la production standard par la
sélection de grain exceptionnellement fin et une durée d’affinage a ’air libre de 36
mois minimum. Une chauffe trés spéciale, en profondeur et de facon graduelle, est

appliquée a chaque barrique. L.a gamme se décline en chénes frangais et américains.

e Collection Privée — Chéne Américain : les chénes proviennent des foréts du
Missouri, Ohio et Kentucky. LLe merrain qui en découle est séché a I’air libre aux
Etats-Unis durant au moins un hiver. L’affinage se prolonge en Espagne le temps

nécessaire. Ces flts arborent des cercles de couleur olive.

e Collection Privée — Chéne Francais : le meilleur des chénes est sélectionné
parmi les prestigieuses foréts de Tongais et Bertranges. Aprés 36 mois d’affinage a
I’air libre, les douelles de grain extra fin sont sélectionnées pour la fabrication de ces

barriques. Les fits se distinguent par un cerclage de couleur magenta.

Le CHENE AMERCAIN
renforce la qualité des
vins en exprimant tous

leurs charmes.

Le CHENE FRANCAIS
est destiné a I’élevage des
grands vins. Apprécié
pour la finesse de son
grain et I'apport de notes
sensorielles élégantes, il
renforce les qualités

inhérentes au vin.

Toneleria Magrefian, S.L.U.
Avda. del Ebro s/n - 26540 Alfaro (La Rioja) - Espana
Tel: +34 941 180 023 - magrenan@magrenan.es - www.magrenan.es
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