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Chauffe Braséro

Produits Bois Oenologiques pour I'Elevage des Vins




Spécifications : Segments / Chauffe Braséro

ZA de Chaume de Bel Air .17500 St-Germain de Lusignan. France . Tél : 33(0)5 46 48 50 98 . Fax : 33(0)5 46 48 51 11

Centre France (Loches, Bercé, Jupille, Chateauroux) / Grains fins

36 mois a l'air libre sur parc a bois

Braséro, fagon tonnelier. Feu de bois ouvert

Sur les vins rouges et les vins blancs.
En phase d'élevage, a partir de la fermentation
malolactique.

Produit d'élevage : de 6 a 12 mois.
Possibilité de faire passer 2 vins.

1 sac de 5 kg correspond au potentiel aromatique
de 1,3 barrique de 225 L.

12 mois utiles

7cmx 5ecmx1cm
Sac en polypropylene alimentaire de 5 kg.

QPLAS5FRCH

Pesticides organophosphores, pesticides organochlorés,
pesticides pyrethroides, Haloanisoles et Halophenols,
Benzo(a)Pyrene.

Respect du fruit grace a une extraction lente
et progressive du bois.

Elargissement de la palette aromatique du vin :
notes épicées, grillées, vanillées, arbmes fumés
en fonction de I'apport.

Développe la sensation de sucrosité.

Augmentation du volume et de la structure en bouche
(gras, suavité, longueur, élégance ...)

MOYENNE - FORTE

* Données indicatives. Document non-contractuel.
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