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Spécifications : Copeaux naturels pour fermentation

ZA de Chaume de Bel Air .17500 St-Germain de Lusignan. France . Tél : 33(0)5 46 48 50 98 . Fax : 33(0)5 46 48 51 11

Foréts du Centre France (Loches, Bercé, Jupille, Chateauroux)

Grains fins

36 mois a l'air libre sur parc a bois

Pendant les fermentations, sur les vins blancs ou rouges.

Vins rouges : a I'encuvage au fur et a mesure du remplissage de la cuve.

Vins blancs : apres débourbage.

Le temps des fermentations

De 0,5 a 3 grammes par litre en fonction de la qualité du vin.
Prendre I'avis de votre cenologue ou nous consulter.

1 utilisation

Taille approximative de 0,3 cma 1 cm.
En vrac par sac de 10 kg.

QCOPFR

La réglementation européenne (CE N°606/2009)
du 10 juillet paru au JO du 24/07 autorise I'utilisation
de copeaux sur mot.

Pesticides organophosphores, pesticides organochlorés,
pesticides pyrethroides, Haloanisoles et Halophenols,
Benzo(a)Pyrene.

Effet antioxydant.

Stabilisation de la couleur des vins rouges.

Augmentation du volume en bouche.

Diminution du caractére de réduction
et du caractére végétal.

* Données indicatives. Document non-contractuel.
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